Kulinarische Ausfliige mit
MICHELIN Restaurants
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Deidesheim in der Pfalz - ein Paradies

fur Gourmets und Gourmands

Giselle Chaumien fiir MICHELIN Restauranss

Die Pfalz Ist Immer elne Relse
wert: Pfalzerwald und Welnberge
laden zu Ausfiogen ein, und auch
an vielfaitigen Einkehrmaglichkel-
ten fehlt es nicht. In Deldeshelm
hat der Besucher dle Qual der
Wahl, denn dle Kleinstadt mit rund
3.700 Einwohnern bietet far jeden
Geschmack und Geldbeutel Inter-
essante Adressen. Das mediterran
anmutende Klima lasst Feigen,
Mandeln, Bitterorangen, Zitronen,
Kiwis, Walnasse und Edelkastanien
gedelhen, dle auch In den Restau-
rantkachen verarbeitet werden,
ganz zu schwelgen von den Trau-
ben, die In den ansassigen Weln-
gatern zu edlen Tropfen werden.
Das Restaurantportal MICHELIN
Restaurants stellt Ihnen hier einige
Restaurants vor.

Unten: Der Deidesheimer Hof
beherbergt das Sternerestaurant
Schwarzer Hahn und das mit dem
Bib Gourmand ausgezeichnete
St.Urban.

Mitte: Die gematiiche GeiBbockstube
im St.Urban

Rechts: Paillard vom Rinderrdcken
mit Spargel im »St. Urbane

Schwarzer Hahn

Das seit 1990 mit einem MICHELIN
Stern ausgezelchnete Restaurant
Schwarzer Hahn begrafit seine
Gaste In einer noblen Umgebung.
Im Imposanten Kreuzgewdlbe des
Deideshelmer Hofs erwartet den
Gast ein Feuerwerk an zum Tell
ungewdhnlichen Produkten wie
Perthuhnbackchen, Hahnenkamme
und Lammzungen sowle verfahre-
rischen Aromen.

Kachenchef Stefan Neugebauer
verbindet das unverwechselbare

Flair der Region mit hoher Koch-
kunst und lasst sich bel seinen
Kreationen vom Nachbariand
Frankreich Inspirieren, ohne Jedoch
die franzdsische Kache zu imitie-
ren. So wird der Saumagen mit
Ganseleber und Traffel geadelt,
und der Hamachibauch mit Sesam
im Noriblatt mit Erd-
nuss, Chill und jungen
Bohnen sorgt far die
japanische Note. Zum
Dessert verzaubert
dle Kache beisplels-
welse mit der himmli-
schen Tarte Tatin.
(Schwarzer Hahn,
Am Marktplatz 1,
67146 Deldeshelm,
Tel.- 06326/96870)
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St. Urban

Wer traditionelle Pfalzer Land-
hauskache mit Pfiff In gematli-
chem Amblente vorzieht, besucht
das zwelte Restaurant Im Deldes-
helmer Hof, das St. Urban. Hier
zelgt Kochenchef Till Gerwinat,
dass Pfalzer Kache welt mehr Ist
als der weltberchmte Saumagen,
der Im St. Urban nicht nur klas-
sisch mit Kartoffelbrel und Sauer-
kraut, sondern auch als Carpacclo

mit Schnittlauchvinaigrette und
Croatons kredenzt wird.
AuBerdem wartet das mit elnem
Blb Gourmand* ausgezelchnete
Restaurant mit leckeren authen-
tischen, saisonabhanglg wech-

* Bib Gourmand: Die Auszeichnung
empfiehit Gasthiuser,
@ die sorgfaltig zubereitete
) Mahlzeiten zu einem be-

sonders guten Preis-Leist-
ungs-Verhdltnis bieten. Ein 3-Gang-
Mend (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)
ist bereits far 35 Euro erh&itlich.
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Rechis: Bison im Hew gegart mit
Kartoffelrisotto im Schwarzen Hahn
Mitte: Der modeme Gastraum im
Restaurant Freundstdck im
Ketschaver Hof

solnden Gerlchten auf wie Reh-
rocken aus heimischer Jagd mit
Prelseloeerbirne. Rahmwirsing
und Spatzle oder Egli-Fllets aus
derm Bodensee mit Kapern-Zitro-
nenbutter, Blattspinat und Peter-
slllenkartoffeln. Die Welnauswahl
umfasst gqute Tropfen von aber

50 Welngotern der Reglon, wobel
das Sortiment vom soliden Pfalzer
Schoppenweln bis zum grofen
Gewdchs relcht.

(5L Urban, Am Marktplatz 1, 67146
Deldesheim, Tel.: 06326,/96870)

Gasthaus zur Kanne

Das salt Ne0 aus einem Pligerhos-
plz der Zisterzlenser-Abtel Eu-
Ferthal entstandene Gasthaus zur
Kanne glit nach elgenen Aussagen
als das alteste Gasthaus der Pfalz.
Im September 2004 haben Floran
und Karin Winter die gastronomi-
sche Leltumg obernommen, selt
Februar 2010 sind sle Inhaber. Das
Blb Gourmand-Restaurant® wer-
fogt aber mehrere Raume - von
der rustikalen Weinstube aber die
mit antiken Fayence-Ofen ausge-
stattete GelBbockstube bis zur
mediterran anmutenden Kan-
nenstube. In digsem historischen
Amblente verwohnt das Inhalkser-
paar selne Gaste mit der typlschen
Pfalzer Herzlichkelt. Salsonale
Produkte aus dem Umland, von
Kochenchef Winter handwerk-

lich gut werarbeltet, pragen den
Kochenstil. Auf der Spelsakarte
findet sich sowohl Klassisches

wle der Stelnpllz-Saumagen vom
Donnersberger Wollschweln mit
Kartoffel-Rahmkohirabl als auch
Kompositionan, die nicht aus dem
Pfalzer Repertolre kommean, wie
zum Belsplel die Plccata Milane-
s@ aus der Wollschweinkeule mit
karamellisierter Ochsenherztomate
und Polenta. Das ansprechende
Welnangebot mit Gewachsan aller
herausragendean Pfalzer Welngoter
sowle welterer deutscher Welnan-
baugeblete rundet das Ganze ab.

(Gasthaus zur Kanne, Welnstralfe
z1, 67146 Deldeshelm,
Tel: O6326/96600%

Freundstick

Mit dermn Im Ketschauar Hof beher-
bergten Restaurant Freundstack
steht eln welteres kulinarlisches
Highlight auf der gastronomischen
sMust-bes-Liste von Gourmets.
Den Gast erwartet In dem Sterme-
restaurant Genuss pur In stilvollem
Amblente. Selt Januar 2014 stehi
die Kache unter der Leltung von
Danlel Schimkowitsch, der aufge-
schlossenen Gourmets kreative
Perfektion und perfekte Kreatl-
vitat zuglelch auf herausragen-
dem MNiveau bletet. Dass Kochen
far den experimentierfreudigen
Kochenchef snichts anderes als
Leldenschaft seln kann«a, versteht
sich nicht nur von selbst - der
Gast, dem die Wahl zwischen

dem Kalbsbries Berliner Art mit
Lauch, Malz und Calvadosjus

oder Schimkowlitschs Signature
Dish, Carbonara, Elgelb, Schinken,
Rowal Kaviar und Parmesan, sicher
schwerfallt, schmeckt es farmiich.
Das Freundstock verwahnt mit
Kostiichkeiten der besonderan
Art, bel denan Schimkowitsch alle
Reqgister der franzosischen Haute
Culsine zleht

Er beherrscht das diffizlle Splel
mit Texturen und Aromen sowohil
optisch als auch geschmacklich
hervorragend.

(Freundstock, Ketschauerhofstr. 1,
7146 Deldeshelm,

Tel: O6326,/70000)
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Beste Empfehlungen

RFund 12.000 Restaurants,
darunter aber 2 200 aus dem
Guide MICHELIN, findan Sie auf:
www.restaurant.michelinde.

Hier finden Sle Immer das passen-
de Restaurant - ganz nach [hrem
Geschmack und far jeden Geld-
beutel. e kostenlose App far lhr
Smartphone zelgt alle Tipps ganz
alnfach auch unterwegs. Per App
als auch auf der Website .
konnen Ske In einigen o q
Restaurants kostenfral
alnan Tisch reservieren. [T

LandYachting Steliplatz-Tipp:
In oder nahe Deldeshelim:

1) Welngut Herbert Glefien Erben,

Welnstr. 2, 67146 Deldeshaim
Tel: 6326 391

2y An der Sporthalle

67149 Meckenheim

Tel: 6326 219

I Sonnenhof

67149 Meckenheim

Tel: 06326 5077

‘Woeltere Informationen untar:
www deldeshelm.de unter
Relsemobilstellplatze
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